附件6
不合格项目小知识

克伦特罗

克伦特罗属于β-兴奋剂类药物，可促进动物体蛋白质沉积、促进脂肪分解抑制脂肪沉积、提高瘦肉率和增重，因此被称为“瘦肉精”。长期食用检出克伦特罗的动物性食品，可能引起人体四肢、面、颈部骨骼肌震颤及心悸、心动过速、乏力、头痛、恶心、呼吸困难等。农业农村部公告第250号《食品动物中禁止使用的药品及其他化合物清单》规定，动物性食品中禁止使用β-兴奋剂类药物（盐酸克伦特罗、莱克多巴胺等）。牛肉中检出克伦特罗的原因，可能是在养殖过程中为提高瘦肉率、增重和提高饲料转化率而违规使用。

溶剂残留量

在食用植物油质量标准中，溶剂残留量是常见的一项强制性质量指标，可以表明油脂产品质量是否符合标准，同时也能反映出生产成本的大小。食用油中溶剂残留量过高，长期接触会对人体的神经系统和造血系统有损害。GB 2716-2018《食品安全国家标准 植物油》中规定，压榨油中不得检出溶剂残留量。溶剂残留量超标的原因可能是企业生产加工过程中使用浸提溶剂后，没有在后续工艺中采取有效措施去除溶剂，或在不应该使用浸提溶剂的压榨工艺中错误地使用了它，导致最终产品中含有超过安全标准的溶剂含量。

